
Menù di
Ferragosto

€58 a persona



Benvenuto dello chef
e flûte di Alta Langa

ANTIPASTI
Carpaccio di polipo alla ligure con

tapenade leggera e germogli 

Calamaro ripieno con salsa amatriciana 

PRIMI PIATTI
Risotto con persico dorato alla salvia

e polpa di riccio

SECONDO PIATTO
Grigliata di pesce Ferragostana

DESSERT
Cheesecake al cocco e cioccolato

VINI E BEVANDE (INCLUSI)
Roero Arneis cascina Lanzarotti

Acqua, caffè e digestivo



** Alcuni alimenti potrebbero essere congelati per 
garantirne la freschezza a norma di legge Reg CE 116972011

Restiamo sempre a
disposizione per qualsiasi vostra

esigenza o richiesta diversa

Contattaci al 011 9656 040


