
Menù
Pasqua 2025

€70 a persona

dalle 12.30



Benvenuto dello chef con calice di Altalanga 

ANTIPASTO MIX
Tartare di fassona con nocciola tonda gentile del

piemonte e germogli di pisello
Sformato di asparagi con fondutina al Castelmagno, 

crema di tuorlo e crumble di olive taggiasche
Torta pasqualina con maionese di pomodoro affumicata

Gnocco fritto modenese con culatello di Zibello e 
Roccaverano cremosa

PRIMI PIATTI
Tagliatella con ragù bianco di agnello

e cialda al prezzemolo
Raviolini del plin di magro con crema di asparagi

e mandorle tostate

SECONDO PIATTO
Filetto di maialino a bassa temperatura in crosta di 

nocciole con spuma alla senape e peperoni in agrodolce

DESSERT
Uovo al gianduja con cialda croccante al miele

e coulis di lampone

VINI E BEVANDE (INCLUSI)
Nebbiolo d’Alba
acqua e caffè



** Alcuni alimenti potrebbero essere congelati per 
garantirne la freschezza a norma di legge Reg CE 116972011

Restiamo sempre a
disposizione per qualsiasi vostra

esigenza o richiesta diversa

Contattaci al 011 9656 040


