
Menù di
Ferragosto 2024
GIOVEDÌ 15 AGOSTO
ORE 12.30



ANTIPASTI 
Tartare di tonno con asparagi julienne 

Tiepida di polpo, patate e olive taggiasche 
Perle di baccalà con salsa all’ erba cipollina

PRIMI
Calamarata ai frutti di mare

SECONDO
Fritto di calamari, gamberi, scampi e alici

oppure 
Grigliata di calamari, gamberoni, scampi e orata

DOLCE
Semifreddo lime e menta con salsa gianduia

BEVANDE
Roero Arneis “Cascina Lanzarotti”

Acqua e Caffè

€55 a persona
(bevande incluse)

Menù Mare



Menù Terra
ANTIPASTI 

Insalata di galletto
Battuta di Fassona con salsa tartara 

Flan di verdure con fondutina 

PRIMI
Maccheroncini al ragù bianco e funghi porcini 

SECONDO
Tagliata di sotto filetto con fondutina castelmagno e 

radicchio saltato
 

DOLCE
Semifreddo lime e menta con salsa gianduia

BEVANDE
Barbera d’Asti “Cascina Lanzarotti”

Acqua e Caffè

€55 a persona
(bevande incluse)



www.ristorantemistralvinovo.it

Strada Tetti Rosa 15 - Vinovo (TO)
CHIAMACI ALLO 011 965 6040

PER PRENOTARE IL TUO TAVOLO!


